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Specsen and Getrdntke




|F
HERZLICH
WILLKOMMEN

GESCHMACK GEHT UBER ALLES

Unser Restaurant bietet lhnen Probieren Sie unsere kdstlichen und
ein stilvolles Ambie"nte,
unser freundliches und kompetent

Personal schreibt Service ganz grofB3.

hausgemachten Speisen, die sorgfaltig fir
ein einzigartiges Geschmackserlebnis
ll zusammengestellt wurden.
Egal, ob Sie die Mittagspause
mit lhren Kollegen oder
Geschéftspartnern verbringen
oder aber mit der Familie und Freunden
am Abend griechisch essen wollen,
bei uns finden Sie schmackhafte Gerichte
und selbstverstandlich die
passenden Weine dazu.

Wir nehmen Sie mit auf eine erlebnisreiche
kulinarische Reise im Restaurant Plaka Alpenrose
und laden Sie ein, stets fir neue Leckereien

i"’*\ wiederzukommen.




10
11

12

13

888

BROT
Knoblauchbrot mit Tsatsiki ©
Pita
Fladenbrot* % 8
SUPPEN

Fasolada
Bohnensuppe 12
Tomatensuppe #"8
Hihnersuppe &4 W. 8 12 F
Gulaschsuppe

mit Rindfleisch

KALTE VORSPEISEN

Tsatsiki ©

Oliven 8

Peperoni

Melitsanosalata
angemachte Auberginen ©’

Taramosalata
angemachte Fischeier » -

D
Ktipiti

leicht scharfe Kdsecreme °©
Oktapodi

Oktopus-Salat

6,70€
1,50€

4,60€

4,60€
4,60€
4,60€

4,00€
4,40€
5,90€
4,90€

4,90€

4,90€

7,60€

14

15

16

17

18

19

20

21

WARME VORSPEISEN

Saganaki

gebackener Schafkdse #W:8¢

Feta-Furnu

Schafkdse aus dem Ofen mit Tomaten, Zwiebeln und Paprika °©

Manuri

Weichkdse vom Grill mit Honig, Sesam, Mandeln und Rucola

Gigandes

gekochte Riesenbohnen in der Tomatensofse
Spanakopitta

Bldtterteig mit Spinat und Kdsefiillung #"-5¢
Kase-Kroketten

AW,G

mit MetaxasofSe

Dolmadakia-Metaxa

A W,G,4

Weinbldtter mit Reisfiillung in der Metaxasof3e ¢

Tiropitakia

gefiillte Bldtteerteigtaschen mit Kédse, Honig und Sesam

999 Sutzuki

22

23

Hackbdllchen mit Metaxasof3e #W-5¢

Rebetiko Platte
Zucchini, Auberginen leicht frittiert,

Tsatsiki und Melitsanosalata ©*

Alpenrose Platte

Tsatsiki, Melitsanosalata, Taramosalata, Ktipiti,Pita, Saganaki

5,90€

6,90€

6,10€

G,H,MS,K

5,30€

4,90€

5,50€

5,60€

5,40€

A W,B,G,K

5,70€

12,40€

13,60€

A/ VV/ B/ G/-I/ D/



24

25

26

27

28

29

30

31

SALATE

Avocado-Salat 11,90€
Gemischter Salat mit Avocado, Gurken, Tomaten, Niissen,

Sesam und Balsamico-Honig Dressing ©’

Thunfisch-Salat 12,70€
Gemischter Salat mit Thunfisch, Gurken, Tomaten, Oliven,

Peperoni und Honig-Balsamico-Dressing 8

Artemis-Salat 13,70€

Rucola und griiner Salat, griech. Frischkdse, Gurken, Tomaten, Niisse, Sesam
mit Olivenél und Honig-Balsamico-Dressing ©®

Puten-Salat 13,90€
gemischter Salat mit Putenfiletstreifen, Tomaten, Gurken, Peperoni,

Oliven und Honig-Balsamico-Dressing © ®

VEGETARISCHE GERICHTE

Spanakorizo 15,30€
Spinat mit Reis und Feta (iberbacken, Knoblauchkartoffeln

Tsatsiki und Salat ©

Dodoni Teller 15,20€

gebackener Schafkdse mit Knoblauchkartoffeln, Tsatsiki und Salat ©

Auberginen und Zucchini 15,30€
mit MetaxasoRe und Kase tUberbacken, Knoblauchkartoffeln

Tsatsiki und Salat ©

Champignons 15,30€
mit MetaxasoRe und Kase liberbacken,Knoblauchkartoffeln,

Tsatsiki und Salat ©

34

35

36

37

38

39

40

41

42

43

VOM BACKOFFEN

Lammbraten in Weinknoblauchsauce 17,30€
mit Knoblauchkartoffeln, Tsatsiki und Salat ©

Lammbraten 17,40€
mit Kdse (iberbacken, Knoblauchkartoffeln, Tsatsiki und Salat ©

Rinderstreifen 16,90€
mit Kése tiberbacken, Knoblauchkartoffeln, Tsatsiki und Salat ©

Mousakas 15,90€
Hackfleisch, Auberginen, Zucchini, Kartoffeln tiberbacken mit Kdsecremesofe,

Knoblauchkartoffeln, Tsatsiki und Salat #"-¢

Putengyros 17.20€
in Metaxa-SofSe mit Kése liberbacken, Knoblauchkartoffeln,
Tsatsiki und Salat A(w/B.GF

Gyros-Spezial 16,20€
in Metaxa-Sofse mit Kdse (iberbacken, Knoblauchkartoffeln,
Tsatsiki und Salat ©

Bifteki-Spezial 16,20€

Hacksteak mit Kése (iberbacken, mit Metaxa-Sofse, Knoblauchkartoffeln,
Tsatsiki und Salat ©

Putenfilet-Spezial 16,20€
in Metaxa-Sofse mit Kdse liberbacken, Knoblauchkartoffeln,

Tsatsiki und Salat ©

Garides Saganaki 16,60€

Garnelen mit Kése iiberbacken, Knoblauchkartoffeln, Tsatsiki und Salat ©

Gemista 14,90€
mit Reis gefiillte Tomaten und Paprika mit Metaxa-Sofse und Feta (iberbacken,

dazu grofer Salat ©




44

46

47

49

51

311

322

333

FISCHGERICHTE

Garides
Riesengarnelen (ohne Schale, Knoblauchkartoffeln,
Tsatsiki und Salat ©°

Kalamaris
gebackene Kalamaris, Knoblauchkartoffeln,

Tsatsiki und Salat #W.N

Glossa
Seezungenfilet, Knoblauchkartoffeln,

Tsatsiki und Salat #W:2.¢

Gegrillte Kalamaris
gegrillte Kalamaris am Spiefs, Knoblauchkartoffeln,

Tsatsiki und Salat V¢

Kerkyra-Teller
Seezungenfilet, Kalamaris, Krabbenspiefs, Knoblauchkartoffeln,

Tsatsiki und Salat “¢

VEGANE GERICHTE

Spanakorizo
Spinat mit Reis und Knoblauchkartoffeln und Salat ©

Gemista

mit Reis gefiillte Tomaten und Paprika mit TomatensofSe liberbacken

und dazu Knoblauchkartoffeln ©

Bamies

Okraschoten in TomatensofSe, Knochblauchkartoffeln und Salat ©

17,50€

17,40€

16,40€

18,50€

18,70€

14,30€

13,90€

VOM GRILL

Schweinefilet

Ca. 280-300gr. mit Knoblauchkartoffeln, Tsatsiki und Salat ©

Putengyros

mit Knoblauchkartoffeln, Tsatsiki und Salat ©*

Puten-Souflaki

mit Knoblauchkartoffeln, Tsatsiki und Salat ©

Souflaki

aus Schweinfleisch mit Knoblauchkartoffeln, Tsatsiki und Salat ©

Gyros

mit Knoblauchkartoffeln, Tsatsiki und Salat ©

Bifteki
Hacksteak mit Knoblauchkartoffeln, Tsatsiki und Salat W8 ¢

Sikoti

gegrillte Rinderleber mit Knoblauchkartoffeln, Tsatsiki und Salat ©

Paidakia

Ca. 500g. Lammkoteletts mit Knoblauchkartoffeln,
Tsatsiki und Salat ©

Putenschnitzel

mit Pommes Frites und Salat # . 8 ¢

16,40€

16,40€

15,30€

14,80€

15,20€

15,20€

15,20€

20,40€

14,90€



62

63

64

65

66

67

68

70

GEMISCHTE TELLER

Lucullus-Teller
Putensouflaki, Kalamaris mit Knoblauchkartoffeln,
Tsatsiki und Salat #":¢

Platon-Teller

16,40€

17,20€

Gyros, Putensouflaki, Kalamaris und Bifteki mit Knoblauchkartoffeln,

Tsatsiki und Salat #"-2¢

Herakles-Teller

zwei Bifteki, Gyros, mit Knoblauchkartoffeln,
Tsatsiki und Salat #":¢-8

Poseidon-Teller

Putensouflaki, Gyros, Bifteki mit Knoblauchkartoffeln
Tsatsiki und Salat #W.&5

Athen-Teller

zwei Bifteki, Kalamaris mit Knoblauchkartoffeln,
Tsatsiki und Salat #%:¢ -8

Plaka-Teller

Gyros, Kalamaris mit Knoblauchkartoffeln,
Tsatsiki und Salat #":¢

Zeus-Teller

3 Lammbkotelett, Gyros mit Knoblauchkartoffeln,
Tsatsiki und Salat #":¢

Kreta-Teller

Leber, Gyros, Bifteki mit Knoblauchkartoffeln,

Tsatsiki und Salat #W:¢ /B

15,60€

15,80€

16,40€

15,80€

17,20€

15,80€

81

82

83

84

72
73
74
75
76
77
777

KINDERPORTIONEN

Mini-Putensouflaki

mit Tsatsiki, Pommes oder Knoblauchkartoffeln ©
Mini-Gyros

mit Tsatsiki, Pommes oder Knoblauchkartoffeln
Mini-Kalamaria

mit Tsatsiki, Pommes oder Knoblauchkartoffeln # "\ ¢

Mini-Schnitzel

mit Tsatsiki, Pommes oder Knoblauchkartoffeln ©

EXTRAS
Reis
Pommer Frittes
Knoblauchkartoffeln
Knoblauchkartoffeln mit Tsatsiki
Grune Bohnen
kleiner Salat

extra MetaxasolRe

10,00€

10,00€

10,50€

10,00€

3,50€
4,20€
4,90€
5,90€
5,40€
3,00€
2,00€



Alkoholfrei
Sdfte

Apfel, Orange, Schwarze Johannisbeer Nektar, Kirsch, Maracuja, Rhabarber, Banane

Saftschorlen

Johannisbeer Nektar, Apfel, Maracuja, Banane, Kirsche, Rhabarber

Softdrinks

Coco Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, Spezi, Eistee

RedBull Energydrink %!
Vita Malz — Malzbier 3*
Bitter Lemon %3/%%
Wasser
Mineralwasser, spritzig

Mineralwasser, still

Flasche spritziges Mineralwasser %75

Flasche Stilles Mineralwasser *°'

Bier

Pils vom Fass %3' /04

Bier — Misch Getranke Radler, Cola-Bier

HefeweiRbier he!l oder dunkel

Kristall

Dunkles Bier
Bayreuther Helles %33
Mythos %33

Alkoholfreies Pils oder Hefe

Hefe — Misch Getrdanke

Cola - Hefe, Russ (Hefeweizen mit Sprite), Bananen - Hefe
Digestif

Bailey 's—17%

Ramazotti — 30%

Ouzo - 37,5%

Metaxa 5 Sterne — 38%

Metaxa 7 Sterne —40%

3,30€

2,90€
2,90€

3,10€

2

2,50€
2,50€
2,00€
2,50€
3,00€

3,90€
3,50€

3,80€

3,40€
3,40€
5,90€
6,40€
0,5l

3,80€
3,60€
4,10€
3,90€
3,90€
3,20€
3,20€
3,90€
3,90€

91
93
95
97
98
99
103

92

94

96

100
101
102
104
105
183
211
pLok|

304
305
306

Rotwein

Nausa qualititswein, vollmundig (12,50%)
Retsina Harzwein, herb (11,50%)
Demestica rafelwein herb, fruchtig (12%)
Imiglikos tatelwein, leiblich siig (11,50%)
Roditis Rose Tafelwein herb, fruchtig (11,50%)

Mavrodaphne Liksrwein (15%)

Makedonikos Landwein, Tafelwein, leicht (12%)

WeiRweine

Retsina Harzwein, herb (11,50%)

Demestica tafelwein herb, fruchtig (11%)
Imiglikos tafelwein, leiblich siiR (11%)
Moshofilliaro Landwein, Tafelwein, leicht (12%)
Anthos trocken (11%)

Makedonikos Landwein, Tafelwein, leicht (11%)
Samos Liksrwein (15%)

Weinschorle weig oder Rot

Achtel weigwein oder Rotwein

Bachus Qualititswein, WeiR, trocken (12%)

Silvaner qualitstswein, WeiR, trocken, (11%)

Flaschenweine

Malagousia Alpha Estate, WeiR, trocken (13%)
ErOS-PSVChe Sauvignon Blanc, WeiR, trocken (12,5%)

AV(E Syrah — Xinomavro, Rot, trocken (14%)

4,90€
4,60€
4,60€
4,60€
4,60€
5,90€
4,60€

4,60€
4,60€
4,60€
4,90€
4,40€
4,40€
5,20€
3,90€
2,60€
4,60€
4,60€

19,90€
20,90€
19,60€



119

)

121

330

331

332

333

334

138

139

202

203

204
205

206

207

208
209

210
212

‘HeiRe Schokolade

Aperitif 0,251

Aperol Spritz 6,00€
Secco, Soda, Aperol

Hugo 6,00 €
Secco, Soda, Minze, Limette, Holunderbliitensirup

Rote Granate 6,00€
Secco, Soda, Hibiskussirup, Pink Grapefruit Sirup und Rosmarin

Americano 6,00€
Aperol, Orangensaft, Johannisbeersaft, Prosecco, Soda

Ramazotti Rosato Lemon 6,00€
Apéritivo Rosato, Bitter Lemon, Zitronen, Minze

Lillét Wild Berry 6,00€
Lillet Blanc, Schweppes russian

Lillé Pink 6,00€
Lille Blanc, Paloma Pink Grapefruit Lemonade, Gurke

Lillét Vive 6,00€
Lillet Blanc, Tonic Water, Himbeeren, Gurke, Minze

Piccolo Sekt 5,20€
J. Oppmann, mit Orangesaft (11%)

Flasche Sekt 19,80€

J. Oppmann (11%) 0,75l

Warme Getranke

o 3,10€

Tasse Kaffee
Tasse Tee — verschieden Sorte
Espresso
Cappug'cino _
Griechische Mvokka

Latte Macchiato °

Espresso Macchiato G e . % - 2,60¢€
Doppelter Espresso = '
Nutella-Late :
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97080 Wiirzburg | Tel: 0931 25982

Montag - Samstag 17:00 — 23:00 Uhr | Dienstag Ruhetag
Sonntag und Feiertage 11:00 -14:30 und 17:00-23:00 Uhr
Warme Kuche bis 22:00 Uhr



